
Nochebuena y Navidad en casa
(entrega el 24 de diciembre)

Prepare su propio menú con los siguientes platos:

Ciruelas rellenas de rillettes de ciervo, lechugas con aliño de miel 
y yogur de aceite de oliva  13,60€ (4 piezas)

Pâté en croûte de jabalí y mousse de foie, vinagreta de boletus  13,90€/ración

Salmón ahumado casero (tacos para lonchear en casa)  39€/kg 
(pedido mínimo 500gr) unidades limitadas

Foie gras mi cuit de pato hecho en el restaurante 86€/kg
(peso aprox. por foie gras 350/450 gr) unidades limitadas

Pintada deshuesada rellena de su carne y arándanos,
parmentier trufada 16,10€/ración

Lasaña de cordero y boletus gratinada con queso de oveja 16,70€/ración

Lubina en costra de hojaldre 170€/pieza - 5 raciones
(lubina limpia sin piel y espinas, rellena de puerro y envuelta en hojaldre - 

horneada y lista para servir) unidades limitadas

Postre:
Torrija de pan de brioche caramelizada  6,10€

Tarta al whisky casera  5,90€

Tartaleta de chocolate cremoso (individual) 6,10€
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¿Cómo hacer los pedidos?:
Puede realizar sus pedidos desde hoy mismo hasta el jueves 18 de
diciembre.

Les atenderemos por teléfono en el restaurante: 949 39 32 46 de jueves a 
domingo. 
El resto de días nos pueden escribir a: nola@nolarestaurante.com.

A la hora de hacer el pedido deberán indicarnos las raciones de cada plato
que quieren que les preparemos.

¿Cuándo recoger el pedido?:
Podrán recoger los pedidos en el restaurante la mañana del día 24.
Una vez hecho su pedido concretaremos una hora de recogida entre las
12:00h. y las 13:30h.

Método de pago:
Cobraremos una fianza de 50€ por pedido a la hora de realizar la reserva
(podrá ser abonada en el restaurante o a través de transferencia bancaria). 
En caso de cancelación más tarde del viernes 19 de diciembre no se 
devolverá la fianza.
El resto del pago se hará en el restaurante en el momento de la recogida.

Indicaciones de elaboración final:
Les entregaremos una hoja explicativa en la que indicaremos los pasos
a dar para la terminación y presentación de los platos.
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