Carta nola

Entrantes

Ciruelas rellenas de rillettes de ciervo, lechugas con alino de miel y yogur de aceite de oliva
Hojaldre de puerros confitados, salmén ahumado casero, alifio de mostaza y chalota
Bunuelos de bacalao, alioli de miel

Mousse de queso de oveja, tomate pasificado y sardina ahumada

Migas de pan de hogaza con papada y huevo cocinado a baja temperatura

Principales

Albondigas de merluza, jugo de gamba roja y gambas blancas

Tuétano a la brasa con rabo guisado al vino tinto

Canelones de pularda, toffee de cebolla y bechamel de boletus

Cordero asado y deshuesado, patatas panadera y puré de calabaza

Jarrete de cerdo cocinado lentamente y lacado a la brasa con espuma de parmentier trufada

Postres

Arroz cremoso de leche de oveja caramelizado

Torrija de pan de brioche con helado artesano

Gintonic de citricos con crema helada de limén

Clafoutis de ruibarbo con helado de vainilla (15 min. preparacién)

Panes artesanos (precio por persona)

I.V.A. Incluido

nola

Plaza de San Vicente

(Casa del Doncel)

19250 Siguienza

Tel:+34 949393246
www.nolarestaurante.com
nola@nolarestaurante.com

13,90 €
16,70 €
17,80 €
15,30 €
14,20 €

21,80 €
22,10 €
19,40 €
23,70 €
23,90 €

6,70 €
7,20 €
6,90 €
6,80 €

1,50 €

NO




Menu degustacion
(servido a mesa completa - combinable con menu tradicion y sabor)

Ciruelas rellenas de rillettes de ciervo, lechugas con alifio de miel y yogur de aceite de oliva
Mousse de queso de oveja, tomate pasificado y sardina ahumada
Canelones de pularda, toffee de cebolla y bechamel de boletus

Arroz cremoso de leche de oveja caramelizado

Panes artesanos

P.V.P./persona: 38,70 € I.V.A. Incluido

Menu tradicion y sabor
(servido a mesa completa - combinable con menu degustacion)

Migas de pan de hogaza con papada y huevo cocinado a baja temperatura
Bunuelos de bacalao, alioli de miel

Cordero asado y deshuesado, patatas panadera y puré de calabaza

Torrija de pan de brioche con helado artesano

Panes artesanos

P.V.P./persona: 42,70 € L.V.A. Incluido

Mend hola
(Servido a mesa completa)

Propuesta especial de la que se elaboraran un nimero de unidades limitadas cada semana.
Compuesto por varios aperitivos y platos tanto de carta como sugerencias.
El precio varia en funcién de la composicién entre 57,00 € y 64,00 €.

Consultar disponibilidad.

NO




